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ATRIA

Hyvdé ruoka — parempi mieli

Johdanto

Atria on sitoutunut varmistamaan elintarviketurvallisuuden, edistamaan jatkuvaa parantamista laadussa

seka edistamaan vastuullisuutta koko arvoketjussa.

Tama politiikka kuvaa lahestymistapamme naiden tavoitteiden saavuttamiseen laadun ja GFSIl:n (Global

Food Safety Initiative) hyvaksymien elintarviketurvallisuusstandardien seka CSRD

(Kestavyysraportointidirektiivi) vaatimusten mukaisesti, korostaen lapinakyvyytta, kuluttajaviestintaa ja
vastuullisuutta. Sisallyttamalla taman politiikan periaatteet toimintaamme, edistamme turvallisempaa,

terveellisempaa ja vastuullisempaa elintarvikejarjestelmaa.

Visiomme on luoda inspiroivaa ruokaa jokaiseen tilanteeseen. Valitamme ihmisten hyvinvoinnista ja
olemme sitoutuneet edistamaan hyvaa elamaa. Haluamme mahdollistaa kuluttajille terveellisen ja
tasapainoisen ruokavalion tarjoamalla laadukkaita, turvallisia ja ravitsevia tuotteita. Meille hyva ruoka
tarkoittaa koko elintarvikeketjulle asetettujen odotusten huomioimista seka sitoutumista kaikkien
lilketoimintaamme ja tuotteitamme koskevien lakisaateisten ja sidosryhmien vaatimusten tayttamiseen.
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Sovellusala

Tama politiikka koskee Atrian elintarviketuotantoa ja siihen liittyvia
toimintoja kaikilla Atrian liiketoiminta-alueilla seka toimintayksikoissa,
joissa Atrialla on yli 50 % omistusosuus.

Vastuu sisallosta ja hyvaksynta

Toimitusjohtaja hyvaksyy Atrian Elintarviketurvallisuus-, laatu- ja
tuotevastuullisuuspolitiikan. Turvallinen Atria Laatu -ohjausryhma ja
lilketoiminta-alueiden tuotekehityksesta vastaavat henkilot kasittelevat sen
vuosittain. Mahdolliset muutokset hyvaksyy toimitusjohtaja Atria-konsernin
johtoryhman kokouksessa osana elintarviketurvallisuus- ja laatuasioiden
johdon katselmusta.

Kohdeyleiso ja sidosryhmat

Tama politiikka on julkinen ja osoitettu kaikille sidosryhmillemme
viestimaan sitoumuksistamme elintarviketurvallisuuden, kokonaislaadun,
ravitsemuksellisten nakokohtien ja tuotevastuullisuuden suhteen.

Sisaiset sidosryhmat

Liiketoiminnan toiminnot, kuten tuotekehitys, markkinointi,
tuoteryhmat, valmistus, vastaavat politiikan toimeenpanosta ja jatkuvasta
parantamisesta johtamisjarjestelman ja liiketoimintasuunnitelmien avulla.

Turvallinen Atrian laatu -ohjausryhma vastaa johtamisjarjestelman
kehittamisesta siten, etta se tukee asetettuja prosessivaatimuksia ja
politiikan periaatteita. Ohjausryhma valvoo politiikan toteuttamista,
koordinoi auditointeja ja korjaavia toimenpiteita.

lilketoiminta-alueiden koulutus- ja viestintasuunnitelmien mukaisesti.
Olemme sitoutuneet huolehtimaan tyontekijoidemme valmiuksista ja
taidoista tyoskennella elintarviketuotannon eri tehtavissa. Huolellinen

rekrytointi, tyonopastus ja saannollinen koulutus varmistavat
tyontekijoidemme patevyyden dynaamisessa tyoymparistossa.

Politiikka on sisallytetty johtamisjarjestelmaan osaksi tyontekijoiden
paivittaisia ohjeistuksia. Kaikki tyontekijat ovat vastuussa
elintarviketurvallisuus- ja laatukaytantojen seka annettujen ohjeiden
noudattamisesta varmistaakseen taman politiikan toteutumisen.

Ulkopuoliset sidosryhmat

Lainsaadanto ja viranomaiset asettavat toiminnallemme
vahimmaisvaatimukset, joita olemme sitoutuneet noudattamaan.
Seuraamme aktiivisesti toimintaamme, raaka-aineitamme ja
lopputuotteitamme koskevaa lainsaadantoa ja viranomaissuosituksia. Nain
voimme mukautua muuttuviin vaatimuksiin tehokkaasti.

Haemme aktiivisesti palautetta kuluttajilta ja asiakkailta. Kyselyt ja suora
vuorovaikutus auttavat meita ymmartamaan heidan odotuksiaan ja
mukauttamaan politiikkaamme ja sitoumuksiamme niiden mukaisesti.

Vaatimustenmukaisuuden varmistaminen

Politiikan noudattamista seurataan sisaisilla ja ulkoisilla
sertifiointiauditoinneilla, joiden tulokset kasitellaan liiketoiminta-alueiden
laadunhallinnan johdon katselmoinneissa.

Reklamaatiot ja muu palaute antavan meille tietoa kuluttajien ja
asiakkaiden kokemuksista liittyen tavoitteidemme saavuttamiseen ja
kokonaislaatuun.
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Periaatteet

Sitoutumisemme elintarviketurvallisuuteen, laatuun, ravitsemukseen ja
vastuullisuuteen ohjaa kaikkia toimiamme koko prosessin ajan
tuotesuunnittelusta valmistukseen ja kuluttajaviestintaan naiden
periaatteiden mukaisesti:

Elintarviketurvallisuus

Laatu

Elintarviketurvallisuus on etusijalla kaikessa toiminnassamme.
Olemme sitoutuneet varmistamaan, etta tarvittavat resurssit
ovat aina saatavilla tuotteidemme turvallisuuden ja laadun
varmistamiseksi.

Varmistamme, etta tuotteidemme laatu on tasaista.
Keskitymme asiakkaisiimme seka kuluttajiin ja pyrimme
vastaamaan heidan tarpeisiinsa ja odotuksiinsa joka kerta.
Olemme sitoutuneet jatkuvaan kehittamiseen
tuotevalikoimamme, prosessiemme ja johtamisjarjestelmamme
parantamisen osalta vastaamaan sidosryhmiemme asettamia
vaatimuksia.

Ravitsemus

Tarjoamme kuluttajille eri ruokahetkiin sopivia ja ravitsevia
vaihtoehtoja ruoan raaka-aineista, valipaloista aina valmiisiin
aterioihin.

Ilmoitamme tuotteidemme ravintoarvosisallot siten, etta
kuluttajien on helppo ne ymmartaa.

Terveys

Maku

Edistamme ja autamme asiakkaitamme ja kuluttajia terveellisen
ruokavalion koostamisessa.

Koska tuotteemme ovat yleisesti kaytettyja terveellisen ja
tasapainoisen ruokavalion olennaisia osia, tavoitteenamme on
tarjota laaja valikoima Sydanmerkki- ja Avainlippumerkittyja
tuotteita.

Kuluttajien mieltymysten ymmartaminen on tuotekehityksemme
ydinosaamista, varmistaen, etta yllapidamme valikoiman
tuotteita, joita kuluttajat pitavat maukkaina.

Pidamme lupauksemme hyvasta mausta.

Mukavuus

Tunnemme kuluttajien arjen haasteet eri elamanvaiheissa ja
kehitamme heille niihin sopivia ateriaratkaisuja.

Tuotteemme tekevat arjesta helpompaa ja mahdollistavat hyvan
mielen ja nautinnolliset ruokahetket.

Vastuullisuus

Noudatamme toiminnassamme Atrian toimintaperiaatteissa
kuvattuja eettisia periaatteita.

Tyoskentelemme aktiivisesti minimoidaksemme toimintamme ja
tuotteidemme raaka-aineiden toimitusketjun kielteisia
ymparistovaikutuksia seka tehostamaan vahvistaaksemme
positiivisia vaikutuksia.

Raaka-aineet ostetaan hyvaksytyilta toimittajilta
hankintapolitiikkamme mukaisesti.

Er-lmmmmmu-lﬂrus-, LAATU-, RAVITSEMUS- JA TUOTEVASTUULLISUUSPOLITHKKA 3
(V | STmONGqZJg-B1nCEGch1e




ATRIA

Hyvdé ruoka — parempi mieli

Vastuullisen tuotevalikoiman kehittaminen

Ymmarramme vastuumme ymparistoa ja yhteiskuntaa seka kuluttajia ja
kansanterveytta kohtaan. Kaikki tuotekehitystyo perustuu optimaalisen
tasapainon loytamiseen kuluttajien mieltymysten ja ravitsemuksellisten
ominaisuuksien kesken, turvallisuuden varmistamiseen, vastuullisuuden
edistamiseen seka kuluttajien arkea helpottavien ruokaratkaisujen
kehittamiseen.

Atrian tuoteryhmajohtamisessa ja tuotekehityksessa on sitouduttu
kehittamaan tuotevalikoimaa visiomme ja edella mainittujen periaatteiden
mukaisesti tuotemuotoilun, monipuolisen ja laajan tuotevalikoiman, uusien
tuotteiden ja konseptien innovoinnin seka kuluttajaviestinnan keinoin.

Raaka-aineet ja ainesosat

Tuotteissamme kaytettyihin raaka-aineisiin kiinnitetaan erityista huomiota.
Raaka-aineiden laatu, turvallisuus ja puhtaus seka niiden soveltuvuus
tuotantoon varmistetaan aina tuotekehitysvaiheessa ja ennen tuotannon
aloitusta. Raaka-aineisiin ja niiden toimitusketjuun liittyvia
vastuullisuusriskeja arvioidaan ja hallitaan saannollisesti Atrian
hankintapolitiikassa maariteltyjen menettelytapojen mukaisesti.
Sitoutumisemme erilaisiin vastuullisuusnakokohtiin on kuvattu tarkemmin
liitteessa 1.

Monipuoliset proteiininlahteet

Konsernin nakokulmasta Atria tarjoaa monipuolisen tuotevalikoiman
punaisen lihan, kanan, kasvis- ja kalatuotteiden osalta. Olemme sitoutuneet
kehittamaan tuotteitamme niin, etta ne sopivat terveelliseen ruokavalioon
seka laajentamaan erilaisten proteiininlahteiden ja aterian osien
valikoimaamme.

Laatu ja elintarviketurvallisuus tuotannossa

Hallintajarjestelma

Atrian tuotantolaitokset ja elintarvikejalostusprosessit ovat tarvittavien
kansainvalisten hygieniavaatimusten ja standardien mukaisia. Atrian
toimipaikat ovat viranomaisten hyvaksymia. Lisaksi kaikilla Atrian
tuotantolaitoksilla on sertifioituna GFSI (Global Food Safety Initiative) -
hyvaksytty elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelma. Hallintajarjestelma
tukee Atrian laatu- ja elintarviketurvallisuuskulttuuria.

Elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelma sisaltaa omavalvonnan, joka
varmistaa prosessien asianmukaisen toiminnan ja tuotteiden turvallisuuden
kuluttajille. Omavalvonta perustuu Hazard Analysis Critical Control Points
(HACCP) -riskienhallintajarjestelmaan ja sen tukiohjelmiin. Tukiohjelmat
koostuvat lakisaateisista ja standardoiduista menettelyista, joilla
varmistetaan hyvat hygieniakaytannot (GHP) ja hyvat tuotantokaytannot
(GMP) seka niiden toteutumisen seuranta.

Atrialla elintarvikepetoksia (Food Fraud) torjutaan VACCP (Vulnerability
Assessment Critical Control Point) -ohjelmalla ja elintarvikkeita suojataan
(Food Defence) vahingonteoilta TACCP (Threat Assessment Critical Control
Point) -jarjestelman avulla.

Jaljitettavyys

Varmistaaksemme tuotteidemme laadun, ravitsemuksellisuuden ja
turvallisuuden koko niiden elinkaaren ajan, yllapidamme jarjestelmaa raaka-
aineiden, ainesosien, valmistusprosessien ja lopputuotteiden jaljittamiseksi.
Jaljitettavyysjarjestelman avulla voimme tarjota kuluttajille ja muille
sidosryhmille lapinakyvaa tietoa tuotteidemme alkuperasta ja muista
nakokohdista seka niiden toimitusketjusta.
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Kokonaisvaltainen lahestymistapa laatuun

Sitoutumisemme laatuun kattaa kaikki toimintamme osa-alueet
tuotesuunnittelusta ja -kehityksesta asiakaspalveluun. Tama ei tarkoita
pelkastaan elintarviketurvallisuudesta huolehtimista, vaan myos tuotteiden
tasaisen laadun ja toimitusvarmuuden varmistamista. Sitoutumisemme
laatuun tarkoittaa myos ammattimaista ja arvojemme mukaista toimintaa
kaikessa yhteistyossamme ja kohtaamisissamme kuluttajien, asiakkaiden ja
muiden sidosryhmien kanssa.

Viestinta ja lapinakyvyys

Viestintamme periaatteet on kuvattu Atrian tiedonantopolitiikassa seka
Atrian markkinointi- ja viestintdpolitiikassa.

Koska tama politiikka tarjoaa kehyksen toimintamme laadun ja
tuotevalikoimamme vastuullisuuden tavoitteiden asettamiselle, olemme
sitoutuneet tiedottamaan tuloksestamme vuosittain CSRD:n vaatimusten
mukaisesti.

Arvostamme Atrialla lapinakyvyytta tuotteidemme sisallon ja niiden
tuotantoprosessin suhteen. Velvollisuutemme on tarjota asiakkaillemme ja
kuluttajillemme riittavat ja olennaiset tuotetiedot heidan valintojensa
tueksi. Pakkausmerkinnoissa ja kuluttajaviestinnassa noudatamme tarkasti
kunkin markkina-alueen lainsaadantoa ja maarayksia. Tarkempi
lahestymistapa kuluttajaviestintaan loytyy liitteesta 2.
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LIITE 1. Tuotteidemme raaka-aineet ja ainesosat

Liha ja muut elainperaiset raaka-aineet

Elainperaiset raaka-aineet ovat laadukkaita, ravitsevia ja maukkaita, ja
niilla on paikkansa tasapainoisessa ja terveellisessa ruokavaliossa.
Elainperaisten raaka-aineiden kaytto edellyttaa kuitenkin eldinten eettisen
kohtelun varmistamista tuotantoketjussa. Elainperaisia raaka-aineita
hankittaessa edellytamme toimittajiamme noudattavan Eldinten
hyvinvointipolitiikkaamme. Naudanlihan osalta raaka-aineiden
vaatimustenmukaisuus on varmistettava myos metsakadon nakokulmasta.

GM-vapaat elintarvikeraaka-aineet
Atria ei kayta geenimuunneltuja raaka-aineita elintarvikkeissaan.

Seuraamme tiiviisti muuntogeenisten tuotteiden ja raaka-aineiden kehitysta.

Emme pida GM:aa vastuullisuusriskind, mutta kunnioitamme kuluttajien
nakemyksia GM-ainesosien suhteen. Atria edellyttaa kauppiailta ja raaka-
ainetoimittajilta jaljitysjarjestelmaa, joka takaa GM-vapaiden raaka-
aineiden kayton ja toimituksen. Tavarantoimittajien tulee toimittaa
tarvittavat asiakirjat raaka-aineen alkuperasta, jonka Atria tai
valvontaviranomainen voi tarvittaessa tarkistaa.

Tunnistetut kestavan kehityksen riskiraaka-aineet

Soija
Metsien havittamisen ja sosiaalisen vastuun nakokulmasta soija on
vastuullisuuden suhteen riskiraaka-aine.

Valmistajan roolissa, olipa kyseessa ruoka tai rehu, vaadimme raaka-
ainetoimittajalta dokumentoidun takuun siita, etta Atrialle toimitettu soija
on tuotettu vastuullisesti. Toimittaja on velvollinen yllapitamaan
jarjestelmaa toimitetun soijan alkuperan varmentamiseksi
metsanhakkuusaadosten mukaisesti ja tarvittaessa osoittamaan sen

vastuullista alkuperaa RTRS:n tai vastaavan tuotantomenetelman
sertifioinnin avulla.

Olemme asiakaskohtaisesti valmiita sopimaan vastuullisten
tuotantohyvitysten ostamisesta rehussa kaytettavalle soijaosuudelle, jota
emme pysty varmuudella jaljittamaan.

Palmuoljy

Palmuoljyn kaytto aiheuttaa metsakatoriskin lisaksi kuluttajien terveysriskin
koska se sisaltaa suuria maaria tyydyttyneita rasvahappoja. Atria valttaa
palmuoljyn kayttoa tuotteissaan. Elintarvikkeisiin ei lisata palmudljya. Jos
palmuoljyn kaytto on teknisesti valttamatonta, raaka-ainetoimittajien on
osoitettava vastuullinen toimitusketju esimerkiksi RSPO:n tai vastaavien
sertifikaattien kautta.

Muut metsakatoriskin hyodykkeet

Muita Atrialle merkittavia metsakatoasetuksen riskiraaka-aineita ovat
kaakao- ja puukuitupohjaiset pakkausmateriaalit. Atria tayttaa due
diligence -velvollisuutensa toimimalla Atrian hankintapolitiikan mukaisesti.
Tuotekehitysprosessissa uusien raaka-aineiden vaatimustenmukaisuus
arvioidaan ja selvitetaan, edellyttaako raaka-aineen kaytto erakohtaisten
due Diligence -lausuntojen dokumentointia.

Tuotteidemme ainesosat

Suola

Poytasuolan (natriumkloridin) sisaltama natrium on liiallisen kulutuksen
seurauksena terveydelle vaarallinen. Suola on kuitenkin valttamaton
ainesosa makkaroissa, leikkeleissa ja valmisruoissa ja sita kaytetaan muun
muassa hyvan maun, koostumuksen ja sailyvyyden aikaansaamiseksi.
Tuotteidemme suolatasoja seurataan saannollisesti. Pitkajanteinen pyrkimys
yhdessa teollisuuden kanssa on vahitellen mukauttaa kuluttajien
makumieltymyksia alhaisempaan suolapitoisuuteen toimimillamme
markkinoilla.
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Lisaaineet

Elintarvikelisaaineita pidetaan yleisesti turvallisina ja EU-lainsaadannon
mukaan sallittuina. Monet niista ovat myos maarallisesti saadeltyja. Oikein
kaytettyna lisaaineet voivat vaikuttaa positiivisesti ruoan ominaisuuksiin.

Atria kayttaa lisaaineita aina lakisaateiset rajat huomioiden. Tavoitteena on
kayttaa mahdollisimman vahan lisaaineita, mutta tama on aina punnittava
tuotteen turvallisuuden ja laadun kanssa. Jokainen tietyn tuotteen lisaaine
on perusteltava, miksi sita tarvitaan.

Esimerkiksi fosfaatin kaytto on rajoitettua, mutta joissakin tuotteissa on
valttamatonta saada hyva makulaatu ja koostumus. Tavoitteena on
minimoida fosfaatin maara ja tarjota fosfaattittomia tuotteita jokaiseen
tuoteryhmaan.

Nitriittia kaytetaan sailontaaineena tuotteissa, joissa se on
tuoteturvallisuussyista valttamatonta.

Allergeenit

Allergioiden yleisyys ja yliherkkyys erityyppisille elintarvikkeille rajoittaa
joitain ihmisia yhteiskunnassamme. Atria pyrkii siihen, etta mahdollisimman
monet ihmiset voivat syoda tuotteitamme, minka vuoksi on tarkeaa tarjota
laaja valikoima tuotteita ja varmistaa oikea allergeenien hallinta
tuotantoprosesseissa.
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LIITE 2. Kuluttajaviestinta

Ravintosisalto ja ravitsemusvaitteet

Merkitsemme pakkaukseen tiedot tuotteen ravintoarvotiedoista ja
ravintokoostumuksesta. Pakkauksen ruokakuvat, vaittamat ja lausunnot on
valittu siten, etta ne kannustavat kohtuulliseen ruoan kulutukseen.

Merkinnat Sydanmerkki- tai Avainlippumerkilla, jotka ovat eraanlaisia
ravitsemusvaitteita, tarkoitetaan, etta tuote sisaltaa vahemman sokeria ja
suolaa, enemman taysjyvatuotteita ja kuitua seka terveellisempaa tai
vahemman rasvaa kuin muut samantyyppiset elintarvikkeet. Sydanmerkin tai
Avainlipun kriteerit tayttavat tuotteet on merkitty symbolilla.

Joistakin tuotteista, kuten proteiinin lahteesta ja raudan lahteesta, loytyy
myos muunlaisia ravitsemusvaittamia, jotka voivat ohjata kuluttajia
tuotteen valinnassa. Noudatamme ravitsemusvaitteita koskevia
lainsaadannon rajoituksia, joten terveyshyotyja koskevat vaitteet perustuvat
aina todistettuihin tieteellisiin tutkimuksiin.

Alkupera

Kotimaisen lihan kysynta on korkea Atrian toimimilla markkina-alueilla. Kun
tuotteet sisaltavat kotimaista lihaa, se merkitaan sen mukaisesti. Atria-
brandi on sitoutunut kayttamaan vain suomalaista lihaa. Naiden merkintojen
avulla kuluttajien ja asiakkaiden on helppo ymmartaa tuotteissa olevan
liharaaka-aineen alkupera. Tuotteissa, joissa on muita kotimaisia ainesosia,
mutta jotka eivat sisalla lihaa, kaytetaan mahdollisuuksien mukaan
markkina-alueen merkintajarjestelmia.

Antibioottivapaa

Vastuullinen antibioottien kaytto tuotantoelainten hoidossa vahentaa riskia
antibiooteille vastustuskykyisten bakteerikantojen syntymisesta ja niiden
leviamisesta ihmisiin.

Atrian suomalainen alkutuotantomalli, jossa antibioottien kaytto
elainkasvatuksessa voidaan jaljittaa lopputuotteeseen, on maailmassa
ainutlaatuinen. Merkitsemme tuotteemme "ilman antibiootteja

kasvatetuksi”, kun tuotteessa kaytetty liha on peraisin elaimesta, jota ei ole
kasitelty antibiooteilla koko elinkaarensa aikana.
Hiilijalanjalki

Kehitamme tuotteidemme elinkaariarviointia tarjotaksemme
sidosryhmillemme tietoa tuotteidemme ymparistovaikutuksista.

Kun tuotepakkaukseen on ilmoitettu hiilijalanjalki, raportoimme
tuotekohtaisten hiilijalanjalkitietojen laskentamenetelmiin liittyvia
lisatietoja verkkosivuillamme. Tavoitteemme on lisata niiden tuotteiden
maaraa, joista voimme tarjota hiilijalanjalkitietoja.

Muut tarkeat tiedot kuluttajillemme

Luomutuotteet

Atria on paattanyt sertifioida kyseiset tuotantolaitokset EU:n luomumerkin
mukaisesti. Merkkia saa kayttaa vain tuotteissa, jotka on valmistettu
toimivaltaisen viranomaisen luomuksi hyvaksymassa laitoksessa ja jotka
tayttavat siten tiukat tuotanto-, jalostus-, kuljetus- ja varastointiehdot.

MSC - Marine Stewardship Council & ASC - Aquaculture Stewardship
Council

MSC:lla ja ASC:lla on tunnettu ja kattava sertifiointi- ja
ymparistomerkkiohjelma, jonka tavoitteena on edistaa kestavia
kalastusmenetelmia luonnonvaraisista ja viljellyista merenelavista ja edistaa
valtamerien kukoistamista. Tavoitteena on tarjota MSC- tai ASC-merkittya
kalaa ja ayriaisia aina kun mahdollista.
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Johdanto

Atria on sitoutunut varmistamaan elintarviketurvallisuuden, edistamaan jatkuvaa parantamista laadussa

seka edistamaan vastuullisuutta koko arvoketjussa.

Tama politiikka kuvaa lahestymistapamme naiden tavoitteiden saavuttamiseen laadun ja GFSIl:n (Global

Food Safety Initiative) hyvaksymien elintarviketurvallisuusstandardien seka CSRD

(Kestavyysraportointidirektiivi) vaatimusten mukaisesti, korostaen lapinakyvyytta, kuluttajaviestintaa ja
vastuullisuutta. Sisallyttamalla taman politiikan periaatteet toimintaamme, edistamme turvallisempaa,

terveellisempaa ja vastuullisempaa elintarvikejarjestelmaa.

Visiomme on luoda inspiroivaa ruokaa jokaiseen tilanteeseen. Valitamme ihmisten hyvinvoinnista ja
olemme sitoutuneet edistamaan hyvaa elamaa. Haluamme mahdollistaa kuluttajille terveellisen ja
tasapainoisen ruokavalion tarjoamalla laadukkaita, turvallisia ja ravitsevia tuotteita. Meille hyva ruoka
tarkoittaa koko elintarvikeketjulle asetettujen odotusten huomioimista seka sitoutumista kaikkien
lilketoimintaamme ja tuotteitamme koskevien lakisaateisten ja sidosryhmien vaatimusten tayttamiseen.
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Sovellusala

Tama politiikka koskee Atrian elintarviketuotantoa ja siihen liittyvia
toimintoja kaikilla Atrian liiketoiminta-alueilla seka toimintayksikoissa,
joissa Atrialla on yli 50 % omistusosuus.

Vastuu sisallosta ja hyvaksynta

Toimitusjohtaja hyvaksyy Atrian Elintarviketurvallisuus-, laatu- ja
tuotevastuullisuuspolitiikan. Turvallinen Atria Laatu -ohjausryhma ja
lilketoiminta-alueiden tuotekehityksesta vastaavat henkilot kasittelevat sen
vuosittain. Mahdolliset muutokset hyvaksyy toimitusjohtaja Atria-konsernin
johtoryhman kokouksessa osana elintarviketurvallisuus- ja laatuasioiden
johdon katselmusta.

Kohdeyleiso ja sidosryhmat

Tama politiikka on julkinen ja osoitettu kaikille sidosryhmillemme
viestimaan sitoumuksistamme elintarviketurvallisuuden, kokonaislaadun,
ravitsemuksellisten nakokohtien ja tuotevastuullisuuden suhteen.

Sisaiset sidosryhmat

Liiketoiminnan toiminnot, kuten tuotekehitys, markkinointi,
tuoteryhmat, valmistus, vastaavat politiikan toimeenpanosta ja jatkuvasta
parantamisesta johtamisjarjestelman ja liiketoimintasuunnitelmien avulla.

Turvallinen Atrian laatu -ohjausryhma vastaa johtamisjarjestelman
kehittamisesta siten, etta se tukee asetettuja prosessivaatimuksia ja
politiikan periaatteita. Ohjausryhma valvoo politiikan toteuttamista,
koordinoi auditointeja ja korjaavia toimenpiteita.

lilketoiminta-alueiden koulutus- ja viestintasuunnitelmien mukaisesti.
Olemme sitoutuneet huolehtimaan tyontekijoidemme valmiuksista ja
taidoista tyoskennella elintarviketuotannon eri tehtavissa. Huolellinen

rekrytointi, tyonopastus ja saannollinen koulutus varmistavat
tyontekijoidemme patevyyden dynaamisessa tyoymparistossa.

Politiikka on sisallytetty johtamisjarjestelmaan osaksi tyontekijoiden
paivittaisia ohjeistuksia. Kaikki tyontekijat ovat vastuussa
elintarviketurvallisuus- ja laatukaytantojen seka annettujen ohjeiden
noudattamisesta varmistaakseen taman politiikan toteutumisen.

Ulkopuoliset sidosryhmat

Lainsaadanto ja viranomaiset asettavat toiminnallemme
vahimmaisvaatimukset, joita olemme sitoutuneet noudattamaan.
Seuraamme aktiivisesti toimintaamme, raaka-aineitamme ja
lopputuotteitamme koskevaa lainsaadantoa ja viranomaissuosituksia. Nain
voimme mukautua muuttuviin vaatimuksiin tehokkaasti.

Haemme aktiivisesti palautetta kuluttajilta ja asiakkailta. Kyselyt ja suora
vuorovaikutus auttavat meita ymmartamaan heidan odotuksiaan ja
mukauttamaan politiikkaamme ja sitoumuksiamme niiden mukaisesti.

Vaatimustenmukaisuuden varmistaminen

Politiikan noudattamista seurataan sisaisilla ja ulkoisilla
sertifiointiauditoinneilla, joiden tulokset kasitellaan liiketoiminta-alueiden
laadunhallinnan johdon katselmoinneissa.

Reklamaatiot ja muu palaute antavan meille tietoa kuluttajien ja
asiakkaiden kokemuksista liittyen tavoitteidemme saavuttamiseen ja
kokonaislaatuun.

ELINTARVIKETURVALLISUUS-, LAATU-, RAVITSEMUS- JA TUOTEVASTUULLISUUSPOLITIIKKA
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Periaatteet

Sitoutumisemme elintarviketurvallisuuteen, laatuun, ravitsemukseen ja
vastuullisuuteen ohjaa kaikkia toimiamme koko prosessin ajan
tuotesuunnittelusta valmistukseen ja kuluttajaviestintaan naiden
periaatteiden mukaisesti:

Elintarviketurvallisuus

Laatu

Elintarviketurvallisuus on etusijalla kaikessa toiminnassamme.
Olemme sitoutuneet varmistamaan, etta tarvittavat resurssit
ovat aina saatavilla tuotteidemme turvallisuuden ja laadun
varmistamiseksi.

Varmistamme, etta tuotteidemme laatu on tasaista.
Keskitymme asiakkaisiimme seka kuluttajiin ja pyrimme
vastaamaan heidan tarpeisiinsa ja odotuksiinsa joka kerta.
Olemme sitoutuneet jatkuvaan kehittamiseen
tuotevalikoimamme, prosessiemme ja johtamisjarjestelmamme
parantamisen osalta vastaamaan sidosryhmiemme asettamia
vaatimuksia.

Ravitsemus

Tarjoamme kuluttajille eri ruokahetkiin sopivia ja ravitsevia
vaihtoehtoja ruoan raaka-aineista, valipaloista aina valmiisiin
aterioihin.

Ilmoitamme tuotteidemme ravintoarvosisallot siten, etta
kuluttajien on helppo ne ymmartaa.

Terveys

Maku

Edistamme ja autamme asiakkaitamme ja kuluttajia terveellisen
ruokavalion koostamisessa.

Koska tuotteemme ovat yleisesti kaytettyja terveellisen ja
tasapainoisen ruokavalion olennaisia osia, tavoitteenamme on
tarjota laaja valikoima Sydanmerkki- ja Avainlippumerkittyja
tuotteita.

Kuluttajien mieltymysten ymmartaminen on tuotekehityksemme
ydinosaamista, varmistaen, etta yllapidamme valikoiman
tuotteita, joita kuluttajat pitavat maukkaina.

Pidamme lupauksemme hyvasta mausta.

Mukavuus

Tunnemme kuluttajien arjen haasteet eri elamanvaiheissa ja
kehitamme heille niihin sopivia ateriaratkaisuja.

Tuotteemme tekevat arjesta helpompaa ja mahdollistavat hyvan
mielen ja nautinnolliset ruokahetket.

Vastuullisuus

Noudatamme toiminnassamme Atrian toimintaperiaatteissa
kuvattuja eettisia periaatteita.

Tyoskentelemme aktiivisesti minimoidaksemme toimintamme ja
tuotteidemme raaka-aineiden toimitusketjun kielteisia
ymparistovaikutuksia seka tehostamaan vahvistaaksemme
positiivisia vaikutuksia.

Raaka-aineet ostetaan hyvaksytyilta toimittajilta
hankintapolitiikkamme mukaisesti.
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Vastuullisen tuotevalikoiman kehittaminen

Ymmarramme vastuumme ymparistoa ja yhteiskuntaa seka kuluttajia ja
kansanterveytta kohtaan. Kaikki tuotekehitystyo perustuu optimaalisen
tasapainon loytamiseen kuluttajien mieltymysten ja ravitsemuksellisten
ominaisuuksien kesken, turvallisuuden varmistamiseen, vastuullisuuden
edistamiseen seka kuluttajien arkea helpottavien ruokaratkaisujen
kehittamiseen.

Atrian tuoteryhmajohtamisessa ja tuotekehityksessa on sitouduttu
kehittamaan tuotevalikoimaa visiomme ja edella mainittujen periaatteiden
mukaisesti tuotemuotoilun, monipuolisen ja laajan tuotevalikoiman, uusien
tuotteiden ja konseptien innovoinnin seka kuluttajaviestinnan keinoin.

Raaka-aineet ja ainesosat

Tuotteissamme kaytettyihin raaka-aineisiin kiinnitetaan erityista huomiota.
Raaka-aineiden laatu, turvallisuus ja puhtaus seka niiden soveltuvuus
tuotantoon varmistetaan aina tuotekehitysvaiheessa ja ennen tuotannon
aloitusta. Raaka-aineisiin ja niiden toimitusketjuun liittyvia
vastuullisuusriskeja arvioidaan ja hallitaan saannollisesti Atrian
hankintapolitiikassa maariteltyjen menettelytapojen mukaisesti.
Sitoutumisemme erilaisiin vastuullisuusnakokohtiin on kuvattu tarkemmin
liitteessa 1.

Monipuoliset proteiininlahteet

Konsernin nakokulmasta Atria tarjoaa monipuolisen tuotevalikoiman
punaisen lihan, kanan, kasvis- ja kalatuotteiden osalta. Olemme sitoutuneet
kehittamaan tuotteitamme niin, etta ne sopivat terveelliseen ruokavalioon
seka laajentamaan erilaisten proteiininlahteiden ja aterian osien
valikoimaamme.

Laatu ja elintarviketurvallisuus tuotannossa

Hallintajarjestelma

Atrian tuotantolaitokset ja elintarvikejalostusprosessit ovat tarvittavien
kansainvalisten hygieniavaatimusten ja standardien mukaisia. Atrian
toimipaikat ovat viranomaisten hyvaksymia. Lisaksi kaikilla Atrian
tuotantolaitoksilla on sertifioituna GFSI (Global Food Safety Initiative) -
hyvaksytty elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelma. Hallintajarjestelma
tukee Atrian laatu- ja elintarviketurvallisuuskulttuuria.

Elintarviketurvallisuuden hallintajarjestelma sisaltaa omavalvonnan, joka
varmistaa prosessien asianmukaisen toiminnan ja tuotteiden turvallisuuden
kuluttajille. Omavalvonta perustuu Hazard Analysis Critical Control Points
(HACCP) -riskienhallintajarjestelmaan ja sen tukiohjelmiin. Tukiohjelmat
koostuvat lakisaateisista ja standardoiduista menettelyista, joilla
varmistetaan hyvat hygieniakaytannot (GHP) ja hyvat tuotantokaytannot
(GMP) seka niiden toteutumisen seuranta.

Atrialla elintarvikepetoksia (Food Fraud) torjutaan VACCP (Vulnerability
Assessment Critical Control Point) -ohjelmalla ja elintarvikkeita suojataan
(Food Defence) vahingonteoilta TACCP (Threat Assessment Critical Control
Point) -jarjestelman avulla.

Jaljitettavyys

Varmistaaksemme tuotteidemme laadun, ravitsemuksellisuuden ja
turvallisuuden koko niiden elinkaaren ajan, yllapidamme jarjestelmaa raaka-
aineiden, ainesosien, valmistusprosessien ja lopputuotteiden jaljittamiseksi.
Jaljitettavyysjarjestelman avulla voimme tarjota kuluttajille ja muille
sidosryhmille lapinakyvaa tietoa tuotteidemme alkuperasta ja muista
nakokohdista seka niiden toimitusketjusta.
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Kokonaisvaltainen lahestymistapa laatuun

Sitoutumisemme laatuun kattaa kaikki toimintamme osa-alueet
tuotesuunnittelusta ja -kehityksesta asiakaspalveluun. Tama ei tarkoita
pelkastaan elintarviketurvallisuudesta huolehtimista, vaan myos tuotteiden
tasaisen laadun ja toimitusvarmuuden varmistamista. Sitoutumisemme
laatuun tarkoittaa myos ammattimaista ja arvojemme mukaista toimintaa
kaikessa yhteistyossamme ja kohtaamisissamme kuluttajien, asiakkaiden ja
muiden sidosryhmien kanssa.

Viestinta ja lapinakyvyys

Viestintamme periaatteet on kuvattu Atrian tiedonantopolitiikassa seka
Atrian markkinointi- ja viestintdpolitiikassa.

Koska tama politiikka tarjoaa kehyksen toimintamme laadun ja
tuotevalikoimamme vastuullisuuden tavoitteiden asettamiselle, olemme
sitoutuneet tiedottamaan tuloksestamme vuosittain CSRD:n vaatimusten
mukaisesti.

Arvostamme Atrialla lapinakyvyytta tuotteidemme sisallon ja niiden
tuotantoprosessin suhteen. Velvollisuutemme on tarjota asiakkaillemme ja
kuluttajillemme riittavat ja olennaiset tuotetiedot heidan valintojensa
tueksi. Pakkausmerkinnoissa ja kuluttajaviestinnassa noudatamme tarkasti
kunkin markkina-alueen lainsaadantoa ja maarayksia. Tarkempi
lahestymistapa kuluttajaviestintaan loytyy liitteesta 2.

ELINTARVIKETURVALLISUUS-, LAATU-, RAVITSEMUS- JA TUOTEVASTUULLISUUSPOLITIIKKA
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LIITE 1. Tuotteidemme raaka-aineet ja ainesosat

Liha ja muut elainperaiset raaka-aineet

Elainperaiset raaka-aineet ovat laadukkaita, ravitsevia ja maukkaita, ja
niilla on paikkansa tasapainoisessa ja terveellisessa ruokavaliossa.
Elainperaisten raaka-aineiden kaytto edellyttaa kuitenkin eldinten eettisen
kohtelun varmistamista tuotantoketjussa. Elainperaisia raaka-aineita
hankittaessa edellytamme toimittajiamme noudattavan Eldinten
hyvinvointipolitiikkaamme. Naudanlihan osalta raaka-aineiden
vaatimustenmukaisuus on varmistettava myos metsakadon nakokulmasta.

GM-vapaat elintarvikeraaka-aineet
Atria ei kayta geenimuunneltuja raaka-aineita elintarvikkeissaan.

Seuraamme tiiviisti muuntogeenisten tuotteiden ja raaka-aineiden kehitysta.

Emme pida GM:aa vastuullisuusriskind, mutta kunnioitamme kuluttajien
nakemyksia GM-ainesosien suhteen. Atria edellyttaa kauppiailta ja raaka-
ainetoimittajilta jaljitysjarjestelmaa, joka takaa GM-vapaiden raaka-
aineiden kayton ja toimituksen. Tavarantoimittajien tulee toimittaa
tarvittavat asiakirjat raaka-aineen alkuperasta, jonka Atria tai
valvontaviranomainen voi tarvittaessa tarkistaa.

Tunnistetut kestavan kehityksen riskiraaka-aineet

Soija
Metsien havittamisen ja sosiaalisen vastuun nakokulmasta soija on
vastuullisuuden suhteen riskiraaka-aine.

Valmistajan roolissa, olipa kyseessa ruoka tai rehu, vaadimme raaka-
ainetoimittajalta dokumentoidun takuun siita, etta Atrialle toimitettu soija
on tuotettu vastuullisesti. Toimittaja on velvollinen yllapitamaan
jarjestelmaa toimitetun soijan alkuperan varmentamiseksi
metsanhakkuusaadosten mukaisesti ja tarvittaessa osoittamaan sen

vastuullista alkuperaa RTRS:n tai vastaavan tuotantomenetelman
sertifioinnin avulla.

Olemme asiakaskohtaisesti valmiita sopimaan vastuullisten
tuotantohyvitysten ostamisesta rehussa kaytettavalle soijaosuudelle, jota
emme pysty varmuudella jaljittamaan.

Palmuoljy

Palmuoljyn kaytto aiheuttaa metsakatoriskin lisaksi kuluttajien terveysriskin
koska se sisaltaa suuria maaria tyydyttyneita rasvahappoja. Atria valttaa
palmuoljyn kayttoa tuotteissaan. Elintarvikkeisiin ei lisata palmudljya. Jos
palmuoljyn kaytto on teknisesti valttamatonta, raaka-ainetoimittajien on
osoitettava vastuullinen toimitusketju esimerkiksi RSPO:n tai vastaavien
sertifikaattien kautta.

Muut metsakatoriskin hyodykkeet

Muita Atrialle merkittavia metsakatoasetuksen riskiraaka-aineita ovat
kaakao- ja puukuitupohjaiset pakkausmateriaalit. Atria tayttaa due
diligence -velvollisuutensa toimimalla Atrian hankintapolitiikan mukaisesti.
Tuotekehitysprosessissa uusien raaka-aineiden vaatimustenmukaisuus
arvioidaan ja selvitetaan, edellyttaako raaka-aineen kaytto erakohtaisten
due Diligence -lausuntojen dokumentointia.

Tuotteidemme ainesosat

Suola

Poytasuolan (natriumkloridin) sisaltama natrium on liiallisen kulutuksen
seurauksena terveydelle vaarallinen. Suola on kuitenkin valttamaton
ainesosa makkaroissa, leikkeleissa ja valmisruoissa ja sita kaytetaan muun
muassa hyvan maun, koostumuksen ja sailyvyyden aikaansaamiseksi.
Tuotteidemme suolatasoja seurataan saannollisesti. Pitkajanteinen pyrkimys
yhdessa teollisuuden kanssa on vahitellen mukauttaa kuluttajien
makumieltymyksia alhaisempaan suolapitoisuuteen toimimillamme
markkinoilla.
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Lisaaineet

Elintarvikelisaaineita pidetaan yleisesti turvallisina ja EU-lainsaadannon
mukaan sallittuina. Monet niista ovat myos maarallisesti saadeltyja. Oikein
kaytettyna lisaaineet voivat vaikuttaa positiivisesti ruoan ominaisuuksiin.

Atria kayttaa lisaaineita aina lakisaateiset rajat huomioiden. Tavoitteena on
kayttaa mahdollisimman vahan lisaaineita, mutta tama on aina punnittava
tuotteen turvallisuuden ja laadun kanssa. Jokainen tietyn tuotteen lisaaine
on perusteltava, miksi sita tarvitaan.

Esimerkiksi fosfaatin kaytto on rajoitettua, mutta joissakin tuotteissa on
valttamatonta saada hyva makulaatu ja koostumus. Tavoitteena on
minimoida fosfaatin maara ja tarjota fosfaattittomia tuotteita jokaiseen
tuoteryhmaan.

Nitriittia kaytetaan sailontaaineena tuotteissa, joissa se on
tuoteturvallisuussyista valttamatonta.

Allergeenit

Allergioiden yleisyys ja yliherkkyys erityyppisille elintarvikkeille rajoittaa
joitain ihmisia yhteiskunnassamme. Atria pyrkii siihen, etta mahdollisimman
monet ihmiset voivat syoda tuotteitamme, minka vuoksi on tarkeaa tarjota
laaja valikoima tuotteita ja varmistaa oikea allergeenien hallinta
tuotantoprosesseissa.

ATRIA

Hyvé ruoka — parempi miell





ELINTARVIKKEET TURVALLISUUS-, LAATU- JA TUOTTEIDEN KESTAVYYSPOLITIIKKA
LITE 2. Kuluttajaviestinta

LIITE 2. Kuluttajaviestinta

Ravintosisalto ja ravitsemusvaitteet

Merkitsemme pakkaukseen tiedot tuotteen ravintoarvotiedoista ja
ravintokoostumuksesta. Pakkauksen ruokakuvat, vaittamat ja lausunnot on
valittu siten, etta ne kannustavat kohtuulliseen ruoan kulutukseen.

Merkinnat Sydanmerkki- tai Avainlippumerkilla, jotka ovat eraanlaisia
ravitsemusvaitteita, tarkoitetaan, etta tuote sisaltaa vahemman sokeria ja
suolaa, enemman taysjyvatuotteita ja kuitua seka terveellisempaa tai
vahemman rasvaa kuin muut samantyyppiset elintarvikkeet. Sydanmerkin tai
Avainlipun kriteerit tayttavat tuotteet on merkitty symbolilla.

Joistakin tuotteista, kuten proteiinin lahteesta ja raudan lahteesta, loytyy
myos muunlaisia ravitsemusvaittamia, jotka voivat ohjata kuluttajia
tuotteen valinnassa. Noudatamme ravitsemusvaitteita koskevia
lainsaadannon rajoituksia, joten terveyshyotyja koskevat vaitteet perustuvat
aina todistettuihin tieteellisiin tutkimuksiin.

Alkupera

Kotimaisen lihan kysynta on korkea Atrian toimimilla markkina-alueilla. Kun
tuotteet sisaltavat kotimaista lihaa, se merkitaan sen mukaisesti. Atria-
brandi on sitoutunut kayttamaan vain suomalaista lihaa. Naiden merkintojen
avulla kuluttajien ja asiakkaiden on helppo ymmartaa tuotteissa olevan
liharaaka-aineen alkupera. Tuotteissa, joissa on muita kotimaisia ainesosia,
mutta jotka eivat sisalla lihaa, kaytetaan mahdollisuuksien mukaan
markkina-alueen merkintajarjestelmia.

Antibioottivapaa

Vastuullinen antibioottien kaytto tuotantoelainten hoidossa vahentaa riskia
antibiooteille vastustuskykyisten bakteerikantojen syntymisesta ja niiden
leviamisesta ihmisiin.

Atrian suomalainen alkutuotantomalli, jossa antibioottien kaytto
elainkasvatuksessa voidaan jaljittaa lopputuotteeseen, on maailmassa
ainutlaatuinen. Merkitsemme tuotteemme "ilman antibiootteja

kasvatetuksi”, kun tuotteessa kaytetty liha on peraisin elaimesta, jota ei ole
kasitelty antibiooteilla koko elinkaarensa aikana.
Hiilijalanjalki

Kehitamme tuotteidemme elinkaariarviointia tarjotaksemme
sidosryhmillemme tietoa tuotteidemme ymparistovaikutuksista.

Kun tuotepakkaukseen on ilmoitettu hiilijalanjalki, raportoimme
tuotekohtaisten hiilijalanjalkitietojen laskentamenetelmiin liittyvia
lisatietoja verkkosivuillamme. Tavoitteemme on lisata niiden tuotteiden
maaraa, joista voimme tarjota hiilijalanjalkitietoja.

Muut tarkeat tiedot kuluttajillemme

Luomutuotteet

Atria on paattanyt sertifioida kyseiset tuotantolaitokset EU:n luomumerkin
mukaisesti. Merkkia saa kayttaa vain tuotteissa, jotka on valmistettu
toimivaltaisen viranomaisen luomuksi hyvaksymassa laitoksessa ja jotka
tayttavat siten tiukat tuotanto-, jalostus-, kuljetus- ja varastointiehdot.

MSC - Marine Stewardship Council & ASC - Aquaculture Stewardship
Council

MSC:lla ja ASC:lla on tunnettu ja kattava sertifiointi- ja
ymparistomerkkiohjelma, jonka tavoitteena on edistaa kestavia
kalastusmenetelmia luonnonvaraisista ja viljellyista merenelavista ja edistaa
valtamerien kukoistamista. Tavoitteena on tarjota MSC- tai ASC-merkittya
kalaa ja ayriaisia aina kun mahdollista.

ATRIA

Hyva ruoka — parempi mieli
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